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PIZZERIA.MERGELLINA

ONLINESPEISEKARTE

MANGIA BENE, RIDI SPESSO, AMA MOLTO

MOSO: 11:3022:00 UHR

RESERVIERUNG & BESTELLUNG
 

0660/372 8992

SIMMERINGER HAUPTSTRASSE 185
1110 WIEN



Bruschetta Classica  g
Geröstetes hausgemachtes Brot mit Datterini 
Tomaten, Knoblauch, Olio EVO, Oregano, Basilikum 

      6.80€

Variazione di Bruschette  A,G
Eigenkreation von Pietro

10.90€

Burrata  g
Burrata aus Andria mit Gelbe und Rote 
Datterini Tomaten, Olio EVO, Basilikum

13.90€

carpaccio di manzo  g
Rindercarpaccio mit parmesan und rucola

12,90€

Lasagne nach Cipriani art a,g 12,90€

Parmigiana di Melanzane   G 12,50€

4 Formaggi  a,g
Fior di Latte aus Agerola, Gorgonzola, Pecorino, 
Scamorza Affumicata, Basilikum

      13€

Pulcinella  A,g
Fior di latte aus Agerola, Scamorza 
Affumicata, Salsiccia, Friarielli, Basilikum

14€

Sofia Loren a,g
Fior di Latte aus Agerola, Gegrillte Zucchini, 
Mascarpone, Basilikum

12€

Margherita Vera  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Basilikum 

      10,50€

borgo marinaro  A
San Marzano Tomatensauce, Knoblauch, 
Oregano, basilikum

9,20€

Vaticano  A,G
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
gekochter Schinken, Basilikum

11,20€

Masaniello  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Neapolitanische Salami, Basilikum

11,50€

Toscana  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di latte aus Agerola, 
gekochter Schinken, Champignons, Schwarze Oliven 
aus gaeta, Basilikum 

12€

Inferno Gialla  a,g
passierte Gelbe Tomatensauce, Fior di Latte aus 
Agerola, Salame Piccante, Olio EVO, Basilikum

12,50€

benvenuti al sud  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di latte aus Agerola, 
Rote Zwiebel, Nduja aus Spilinga, Scharfe Salami, 
Schwarze Oliven aus gaeta, basilikum 

13€

Norma  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Melanzane, Ricotta Campana, Basilikum

13,20€

Quattro Stagioni  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
neapolitanische Salami, Gekochter Schinken, 
Artischocken, Champignons , Basilikum

      13,50€

Napoli-Sicilia  a,g
San Marzano Tomatensauce, Datterini Tomaten, 
schwarze Oliven aus Gaeta, Sardellen aus Cetara, 
Kapern aus Pantelleria, Knoblauch-Öl, Basilikum

12,00€

Dolce VITA  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Parmaschinken DOP, Mozzarella di Bufala Campana, 
Parmigiano 24 Monate gereift, Datterini Tomaten

14,50€

bufalina  A,G
San Marzano Tomatensauce, Mozzarella di Bufala 
Campana DOP, OLIO EVO, Basilikum

13,20€

san daniele  a,g
San Marzano Tomatensauce, San Daniele Rohschinken 
DOP, Fior di Latte aus Agerola, Basilikum

13,50€

Vegetariana  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Melanzane, Zucchini, Paprika mix, Champignons, 
Basilikum

13,50€

capricciosa  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Artischocken, schwarze Oliven aus Gaeta, gekochter 
Schinken, Salame Napoletano, Basilikum

13,50€

ANTIPASTI PIZZE BIANCHE

PIZZA CLASSICHE



mergellina  a,d
San Marzano Tomatensauce, Frutti di Mare, 
Knoblauch, Peperoncino, Prezzemolo, Basilikum 

      16.50€

mobidik  A,G,D
Gelbe Tomatensauce, Fior di Latte aus 
Agerola,Thunfisch, Karamellisieren Zwiebeln, 
schwarze Oliven aus Gaeta, kapern-pesto, Basilikum 

14.50€

Mangiafuoco  a,g
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Salame Piccante, Nduja aus Spilinga, Rote Zwiebel aus 
Tropea, Schwarze Oliven aus Gaeta, Gegrillte Paprika, 
Basilikum

14.50€

Andria  A,G
Gelbe Tomatensauce, Burrata aus Andria, Pesto di 
basilikum

15,50€

Calzone Napoletano A,G
San Marzano Tomatensauce, Ricotta, gekochter 
Schinken, Neapolitanische Salami, Fior di Latte aus 
Agerola, Basilikum

13,50€

Calzone Vegetariano   A,G
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Melanzani, Zucchini, Paprika tricolore, Pilze, Basilikum

13,50€

Dolce Cornetto   G
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte aus Agerola, 
Parmaschinken DOP, Mozzarella di Bufala Campana, 
Parmigiano 24 Monate gereift, Datterini Tomaten

14,50€

bufalina gialla  a,g
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala DOP, Olio EVO, 
Basilikum 

      14,50€

aglio  A

peperoncino  A
5,20€

5,20€

rosmarin  A 5,20€

pizza ciottolo  a,e
nutella creme

9,90€

Pizza Bronte  A,E
pistaziencreme aus bronte, kokosraspeln

11,00€

panna cotta  a,c,g
mit sauce nach wahl

6,20€

ALLERGENINFORMATIONEN GEMÄSS CODEX-EMPFEHLUNGEN:

A) Glutenhaltiges Getreide, B) Krebstiere, C) Ei, D) Fisch, E) Erdnuss, F) Soja, G) Milch oder Laktose, H) 
Schalenfrüchte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite, P) Lupinen, R) weichtiere

insalata mista O

piccola 5,80€           |         grande  8,80€ 

Gemischter Blattsalat, sizilianische Cherry Tomaten, 
Karotten, Zwiebel

insalata di rucola O,G

piccola 5,80€           |         grande  8,80€ 

Rucola, sizilianische Cherry Tomaten, Parmesanflocken

insalata mergellina O,D

piccola 7,50€           |         grande 10,50€ 

Gemischter Salat, Thunfisch, Gamberetti, Oliven aus 
Gaeta, rote Zwiebel

Tiramisù della Nonna  a,c,g
Hausgemachtes Tiramisù nach neapolitanischer Art

6,50€

Cannoli Alla Siciliana  a,c,e,g 6,50€

Tartufo alla Nocciola  a,e,g 6,20€

Babà Napoletano al Rum  a 6,50€

PIZZE SPECIALI

FOCACCIA

CALZONE

INSALATE

DOLCI



Calice di Prosecco 

Bellini 

4,80€

8€

Aperol Spritz 6,40€

Campari Soda 5,50€

campari orange 

mergellina spritz

6,80€

8€

negroni 10€

Negroni Sbagliato 8€

moretti 0,3l 3,80€ | 0,5l 4,90€ 
vom fass

Speise- und getränkekarte gültig bis auf Widerruf. Änderungen, sowie Druck- und Satz-Fehler vorbehalten.

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Umsatzsteuer

Calice di Trebbiano 
Terra Mare

3,80€

Calice Pinot Grigio 
DOC Di Lenardo

5,50€

Calice Lambrusco 
IGT Cavicchioli 

4,20€

Calice Montepulciano 
Palio DOP 

6€

Pinot Grigio DOC 
Di Lenardo 2022

24,50€

Vermentino di Sardegna 
DOC Sella & Mosca  2022 

23,50€

Greco di Tufo DOCG 
Loggia Serra 2021  

33€

Fiano IGT Acante 2022  29,50€

Leone D‘Almerita IGT 35€

schladminger 0,3l 4€ | 0,5l 5,10€ 
vom fass

Primitivo IGT Salento 
Piluna 2021 

21,50€

Montepulciano d‘Abruzzo 
DOP Palio  2020

29€

Chianti Classico DOCG 2021 25€

Nero D‘Avola DOC 
Tenuta Rapitalà 2021 

28€

Barbera d‘Asti DOC 
Serafino

38€

Rosé Valerosa Toscana  22,50€

APERITIVO

VINO

BIANCHI
0,70l

0,70l

BIRRA

ROSSI



coca cola 0,33l

0,275l

4cl

Unser Teig wird nach originaler neapolitanischer Rezeptur zubereitet.
Um einen authentischen Geschmack zu ermöglichen, verwenden wir 

ausschließlich qualitativ hochwertige Zutaten aus Italien:

Mangia bene, ridi spesso, ama molto

- 100% Weizenmehl
- Olio eVO
- Wasser
- Meersalz
- Hefe

Diese Zutaten werden in einem 48-stündigen Reifungsprozess und einer
kontrollierten Gärung miteinander vereint.

Gebacken wird im süditalienischen Stil mit einem neapolitanischen Ofen

Geburtsort der Pizza –Neapel– erlernt.
Unsere Pizzabäcker haben die süditalienische Handwerkskunst im

bei 485 Grad und einer Backzeit von maximal 90 Sekunden.

      3.50€
Coca Cola zero 0,33l 3.50€
fanta 0,33l 3.50€

acqua panna 
0,25l|0,66l

2.50€|5,50€

Acqua San Pellegrino
0,25l|0,66l

2.50€|5,50€

melagrana 4,00€

mandarino verde       4,00€

limonata       4,00€
spuma       4,00€
aranciata       4,00€

aranciata rossa       4,00€
gazzosa       4,00€

cola       4,00€

Limoncello 4,50€

Amaro Averna       4,50€

Ramazzotti       4,50€
fernet branca       4,50€
cinar       4,50€

Grappa Riserva       5€
Grappa di Moscato       4,50€

      4,00€chinotto

espresso

doppio espresso

2,20€

3,90€

cappuccino 4,50€

affogato 4€

NON ALCOHOLICHE 

LIMONATA SICILIANA  CAFÉ

DIGESTIVI 

AUTENTICA PIZZA NAPOLETANA


